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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА АДАПТИРОВАННОЙ  РАБОЧЕЙ 

ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
       Программа разработана в соответствии с особыми образовательными 

потребностями обучающихся с ограниченными возможностями здоровья 

и/или инвалидов с умственной отсталостью (нарушениями 

интеллектуального развития).  

     Рабочая программа учебной дисциплины ОП.01 «Основы микробиологии, 

санитарии и гигиены питания» разработана на основе требований 

профессионального стандарта «Повар» (утв. приказом Министерства труда и 

социальной защиты РФ от 08.09.2015г.№610н), учебного плана ГБПОУ 

«Образовательный центр с. Камышла» по программе профессионального 

обучения Повар, для лиц с ограниченными возможностями здоровья. 

1.1.Программа учебной дисциплины является частью адаптированной 

основной профессиональной образовательной программы 

профессионального обучения по профессии 16665 Повар, для обучающихся 

из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья. 
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